22. december 2006

Nyhedsbrev 14

Det er nu over et halvt ar siden, vi sidst udsendte @lIfabrikkens Nyhedsbrev. Det er ikke, fordi
der ikke har veeret noget at skrive om. Vi har bare haft fordgmt travlt med at eksperimentere
med opskrifter, opfinde nye gltyper og deltage i glarrangementer over hele landet.

Vi har yderligere cementeret vores gode forhold til foreningen Danske @lentusiaster ved at
deltage pa glfestivalerne, hvor vi f.eks. stod for at levere glgaven til de frivillige glentusiaster
ved Kgbenhavnske @ldage i maj, hvilket blandt andet resulterede i den fgrste undergzerede gl
fra @lfabrikken nogensinde. P8 selv samme festival fik vi den spaendende opgave at levere

jubilzeumsgllet til Danske @lentusiasters fgdselsdag: @llets dag - mere om det nedenfor.

Er du medlem af Danske @lentusiaster, har du mulighed for at stemme om Arets Bedste @I,

som vi naturligvis hdber, du mener, kommer fra @lfabrikken ;-). Fra 1. januar kan du stemme.

Gardbutikken er flyttet til Tisvilde Bio og Bistro, Hovedgaden 38, Tisvildeleje. Der kan stadig
kebes alle vores gltyper og tilhgrende @lfabrikken glas. Det er nu ogsa muligt at betale med en
reekke af de mest almindelige kreditkort i gardbutikken. Indtil videre kan vi tage imod typerne:

JCB, VISA, Mastercard, Eurocard og almindeligt Dankort.

Som det fgrste danske mikrobryggeri har vi indgdet en eksportaftale med et af USAs stgrste
glimportgrer, Shelton Brothers. Pa det internationale @lanmeldelses-website Ratebeer.com
udnaevnes en gang om aret de bedste gl og bryggerier i verden baseret pa bedgmmelser fra
brugerne. Da resultaterne kom i januar 2006, var @lfabrikken Porter bedgmt til at vaere den
bedste porter i verden og den 11. bedste gl overhovedet. I Igbet af nogle fa uger havde vi faet
henvendelser fra tre store importgrer i USA, der var interesserede i at hente @lfabrikken Porter
til USA. Vi matte desvaerre melde pas, da vi dengang som nu ikke engang havde nok gl til det
danske marked.Imidlertid endte et par stykker af dem med at sende repraesentanter til

Danmark for at mgdes med os, og til sidst gav vi os over for firmaet Shelton Brothers, som vi

havde hgrt meget godt om fra en belgisk kollega.




S& den 17. november 2006 rgg de fgrste 3000 flasker @lfabrikken Porter til USA. Vi forventer,
de vil kunne findes i udvalgte specialbutikker i starten af det nye &r, og vi haber, at de

amerikanske glnydere vil tage lige sd vel imod den, som vores danske kunder har gjort.

I det forgangne ar deltog vi pa begge glfestivaler arrangeret af foreningen Danske
@lentusiaster. Begge gange havde vi adskillige nyheder med og var blandt de mest besggte

stande.

Valby
Der var konstant travilt pa standen, men heldigvis var vi mange, der passede hanerne, sa der

aldrig var for meget ventetid for gaesterne. For fgrste gang havde vi ogsa lejet os ind pa en
dobbeltstand, s& der var mere plads, hvorfra vi kunne udskaenke fra de 20 haner og casks. Fra
baren blev der over weekenden udskaenket 6500 smagsprgver. Det var i gennemsnit en

smagsprgve hver 13. sekund!

Blandt de nyheder fra @lfabrikken, gaesterne havde mulighed for at smage, var en ekstrem
doppelt-IPA pa 10%, vores Festival Reserve i 1- liters champagneflasker, en Imperial Russian
Chocolate Stout pa 10% alkohol, og der var ogsa en del gl, der blev serveret som cask ale. Et
10 maneder gammelt fad af Oaked Stout fandt ogsa vej til hanerne.

Alle 400 frivillige glentusiaster pa festivalen fik hver en gavekasse med tre @lfabrikken gl. I
kassen var der @lfabrikken Fabrikator og @lfabrikken Rugvin.

Fabrikator er en karamelagtig tysk dobbeltbock og en af de fa undergaerede gl, der nogensinde
er lavet pd @lfabrikken. @lfabrikken RugVin er en amerikansk inspireret barleywine brygget pa

to slags rugmalt. En kraftig sag pa 8,5% med masser af bitterhed og humlesmag.

Horsens

Den arlige glfestival i provinsen er altid lidt mere afdeempet end den i Kgbenhavn. Det
forhindrede dog ikke dette ars glfestival i at blive den mest besggte provinsfestival nogensinde
med over 3500 gaester.

P& Horsens festivalen havde vi ogsd premiere pa @lfabrikken Klosterjul, @lfabrikken Festival

IPA og Rauchbier. Det var ogsa pa denne festival, vi havde premiere pa det store




gaereksperiment, hvor den samme gl - en trippel - var delt op i fem portioner, der hver var
forgeeret med en belgisk geertype. Det var en overraskelse for mange, hvor meget betydning
gaeren har for det faerdige gls smag.

For fgrste gang, men bestemt ikke sidste blev der ogsa serveret mad pa standen. Det var
noget, Jens og Hanne fra Brewpub Kgbenhavn stod for. Det var superlaekre svinekaeber
braiseret i gl med stegte aebler til. Det gik flot sammen med deres Atlantic IPA.

Sgndag aften kom opggrelsen af poletter, og det viste sig, at vi var dem, der havde udskanket

6. flest smagsprgver af alle standene. Et resultat vi var meget tilfredse med.

Vi oplever fortsat en kolossal efterspgrgsel efter vores produkter, og der kommer jaevnligt nye
forhandlere pd ventelisten. Da vi har besluttet at blive i vores lade ved den gamle strandgard i
Tisvildeleje og ikke gnsker at blive stgrre, end vi er, ma vi finde andre steder at optimere, hvis

vi skal ggre os hab om at lave lave mere gl.

Etiketteringsmaskine

Sa tradte vi (naesten) ind i det 21. &rhundrede. Et af de steder, hvor vi konstant har oplevet en
flaskehals, har veeret pa etiketteringen, der indtil nu har foreg%et med handkraft. Derfor
besluttede vi os til i efterdret at anskaffe en etiketteringsmaskine. Anskaffelsen af
etiketteringsmaskinen har betydet, at vi nu kan saette etiketter pa et helt bryg pd en enkelt
dag, hvilket igen har betydet, at vi nu kan fa hele fire bryg ud til de gltgrstige danskere om

ugen!

Nyt kontor
Hidtil har vi ordnet regnskaber, salg og almindelig planlaagning mellem gaertanke og

maltsaekke. Det kunne ikke blive ved, sa her i foraret tog vi vores nye kontor i brug, der ligger
i samme bygning som bryggeriet. I tilgift har vi ogsa faet en fin kantine/smagerum, bad og

kgkken med brzendeovn.

Foreningen for det gode gl, Danske @lentusiaster fyldte 8 ar, og det blev behgrigt fejret pa

"@llets Dag" over hele landet. P3 glfestivalen i Valby blev det aftalt, at der skulle laves en

speciel gl i anledning af fgdselsdagen. Sammen med to af de oprindeliges stiftere af Danske




@lentusiaster, Anders Evald og Arne Slej blev det aftalt, at det skulle veere en mgrk belgisk ale
med navnet AA. Ved premieren blev gllet vel modtaget over hele landet og forsvandt hurtigt
fra hylder og haner. Succesen betyder, at vi har besluttet os til, at AA kommer til at indga i
@lfabrikkens faste sortiment. @llet er ved at gaere, nar du laeser dette, men et navn har vi

endnu ikke lagt os fast pa.

Om Qlfabrikken AA

En mork ale pd 8% brygget pa pilsnermalt, munchenermalt, hvede-karamelmalt,
chokolademalt, majs og kandissukker geeret med en aromatisk trappistgeer og humlet med
tysk og engelsk humle. @llet er mgrkebrunt med kraftig perle, stor maltsgdme og noter af
svesker, chokolade og portvin. Humlebitterheden er afdeempet og er der kun for at balancere

maltsgdmen.

Den fgrste generalforsamling i @lfabrikkens historie blev afviklet torsdag d. 9 november 2006.
Der var et flot fremmgde. Det startede med, at dirigenten, Kim Gregers Petersen, blev valgt
uden modkandidat og uden protester fra nogle af de fremmgdte. Herefter blev der skalet i
Medejerbryg Nr. 3. Og sa gik det Igs.

Martin Larsen, selskabets direktgr, aflagde sin beretning. Hovedpunkterne i talen var det
omtumlede ar, hvor @lfabrikken gik fra at have tre fuldtidsansatte til otte og fra en produktion
pad 3000 liter om maneden til 11.000 liter.

Eneste klagepunkt fra de fremmgdte var, at der havde vaeret enkelte forsinkelser i udsendelse
af medejerbeviser. Forklaringen var, at vi havde haft for travlt med at brygge @l, men at vi var
opmaerksomme pa at ggre det bedre.

Herefter fik @lfabrikkens brygmester, Christian, ordet og gav en kronologisk gennemgang af
succeserne det forlgbne ar efterfulgt af en forklaring pa, hvordan @lfabrikken ville fastholde sin
begunstigede position i markedet.

Herefter var der spgrgsmal og forslag fra salen indtil kl 21. Herefter blev generalforsamlingen
ophaevet, og der blev dikteret almen hygge.

De fremmgdte havde derefter mulighed for at smage @lfabrikken Klosterjul som de allerfgrste,

og der kunne handles (med behgrig medejerrabat) i gardbutikken.




Om @lfabrikken Medejerbryg Nr. 3

Da vi skulle lave generalforsamlingsbrygget, gik vi i teenkeboks. Kravene var klare - det matte
gerne veere en lidt "julet" ¢l, uden at den skulle vaere for taet pa vores to eksisterende julegl.
Resultatet blev en mark gl pa8 7% med en blgd maltet smag og lav bitterhed. Engelsk overgaer
gaeret ved hgj temperatur giver en spandende og frugtig profil til gllet og balancerer sammen
med krydderierne (appelsinskal og koriander) maltsmagen. @llet er meget let humlet og har

kun svag bitterhed for at fremhaeve maltsmagen og krydderierne.

Nar kransekagen kommer pa bordet, og raketterne farer til vejrs, er der tradition for ogsa at
lade champagnepropperne springe. Men der er ingen grund til, at det er champagne, der eri
flasken, hvorfra proppen springer. @l er nemlig meget, meget bedre sammen med den sgde
kransekage.

Igen i ar har vi pa @lfabrikken lavet en gl til fejringen af arsskiftet. Ligesom sidste &r er det et
specialbryg, der er tappet i et steerkt begraenset antal pd kun 400 store champagneflasker.
@llet tager udgangspunkt i den belgiske trippel type, men er som noget helt specielt tilsat
saften af et kvart ton lyse spanske vindruer.

Vindruerne tilfgrer gllet en frisk vings naese, der supplerer den frugtige belgiske gaer.
Frugtsukkeret fra druerne bliver helt gaeret vaek til alkohol og bibringer gllet tarhed og lethed,
som det passer sig for den klassiske kl. 24 drik. Alkoholprocenten er 8,5% Vol.

Vi har endnu nogle fa flasker tilbage i gardbutikken.

Det var vist alt for denne gang.

Med venlig hilsen

Christian og Martin




