31. marts 2005

Nyhedsbrev 5

Husk, at vi i eftermiddag fra kl. 16.00 til 20.00 har abent hus pa bryggeriet. Du er velkommen
til at komme forbi og smage vores gl - evt. sammen med en let snack, som vi har restaurant
Sgstjernen i Rageleje til at sta for. Vi serverer ud over vores tre faste bryg ogsa @lfabrikken

Forar, der er en blond ale til det danske forar.

Forsggsbryg
Af og til gar vi og eksperimenterer med nogle forskellige bryg, der maske, maske ikke, ender
med at blive sat i produktion. Du har muligheden for at smage disse forsggsbryg i dag.

Bryggene vil ikke veere pa hanen samtidig, men vil Isbende blive skiftet ud.

American Pale ale - 5%

Helt lys, tgr og let bitter ale.

Hindbaer ale - 5%

Sgd ale med masser af friske syrlige hindbaer fra Lunebjerggard uden for Helsinge.

Let Porter - 5,5%

Porter med en snert af ristet malt.

Skibsgl - 6%
Mgrk og rgget ale.

Abnings IPA - 7%

Et torhumlingseksperiment baseret pa vores Rug IPA.

Med venlig hilsen

Christian Skovdal Andersen




