6. marts 2005

Nyhedsbrev 4

Torsdag d. 31. marts fra kl. 16.00 til 20.00 vil vi gerne invitere alle interesserede til at komme
forbi og besgge @lfabrikken og smage vores friskbryggede ales. Ved samme lejlighed er der
mulighed for at smage vores forarsbryg, der er en blond sag pa 8% alc. vol. Der vil ogsa veere

lejlighed til stille den lille sult med nogle spaendende ting tilberedt med vores ales.

Olfabrikken Wit

Selv om det ikke lige er arstiden til det, har vi valgt at lancere en forfriskende hvedegl, der
skulle veere pa haner og hylder, nar du laeser dette.

@lfabrikken Wit er nu p@ gaden. Det er en relativt kraftig hvedegl med pikant krydring fra
appelsinskal og korrianderfrg.

Vi har ogsa udviklet et par opskrifter med @lIfabrikken Wit

Nye forhandlere og udskankningssteder

Tavolino

Et hus fyldt med delikatesser, vine, kunst, hdndvaerk og spandende varer fra ind- og udland.
Frederiksborgvej 1, 3200 Helsinge

48 76 50 55

Café Globen

Halvtreds rejselystne mennesker er gdet sammen om at skabe denne unikke temacafé. Café
Globen har dedikeret fire haner til danske mikrobryg og vil dermed ogsa appelere til de
rejselystne ganer.

Turesensgade 2B, 1368 Kgbenhavn K

33930077

@lbutikken

Kgbenhavns nye @lmekka med maske landets stgrste udvalg af sjeeldne og speendende gl.




Oehlenschlzegersgade 2, 1663 Kgbenhavn V
33220304

Holte Vinlager, Frederikssund
Roskildevej 11, 3600 Frederikssund
47 36 19 15

Holte Vinlager, Amager
Islands Brygge 25, 2300 Kgbenhavn S
32 54 07 05

DTU Kgbmanden

Har et udvalg pd mere end 100 forskellige danske og udenlandske flaskegl.
Kollegiebakken 7, 2800 Lyngby

4593 53 10

Vi dropper Gylden Ale

Gylden Ale bliver droppet allerede inden den er introduceret.

Grunden er, at vi egentlig troede, det var ngdvendigt med en letdrikkelig ale for at give en blid
introduktion til vores gl.

Det har imidlertid vist sig ikke at veere ngdvendigt. Alt tyder pd, at de danske ganer hungrer
efter maltede og kraftigt humlede gl - et faktum vi pa ingen made begraeder. Gylden Ale vil

blive erstattet af en anden gl i det faste sortiment - mere herom i naeste nyhedsbrev.

Hindbaergl

Vi kommer med en gl baseret pa friske hindbaer her til sommer.

Det skyldes, at en af aftagerne af vores mask foruden vildsvineavl beskeaeftiger sig med
dyrkning af en szerlig hindbaersort, der giver sma, syrlige og kraftigt smagende baer, der er

specielt velegnede til glbrygning.

Vi regner med at bruge omkring 150 kg friske hindbaer per 700 liter gl - og det er altsa rigtig
guf :-)




For en ordens skyld: Husk, at du laeste det her - sa at vi, ndr vi kommer med den, ikke bare
far skudt i skoene, at det er et fejlbryg, vi prgver at lokke i de sageslgse forbrugere ved at

tilseette frugt.

Gardbutikkens @lbarometer

Hvis du har oplevet at kgre forgaeves forbi @Ifabrikkens gardbutik, fordi der var udsolgt af den
gl, du var ude efter, s3 skulle det vaere muligt at undga dette for fremtiden.

P& forsiden af hjemmesiden kan nu findes et barometer, hvor man kan se lagerbeholdningen i

gardbutikken pa en skala fra et til fem.

Fabrikken i lokalaviserne

Vi har faet en del omtale i de Nordsjzellandske aviser.

Graad ikke over spildt gl
... greed over spildt tgrst.
Ikke desto mindre matte vi naesten faelde en tare, da endnu et af vores bryg rgg ud, fordi det

ikke kunne leve op til vores krav om komprosmislgs kvalitet.

Det var alt for denne gang.

Med venlig hilsen

Christian Skovdal Andersen




